KARTE

VORSPEISEN Klein | als Hauptgang Portion
Ausgeldste Keule vom Freilandhuhn aus dem BBQ-Smoker auf Artischockensalat mit geschalten Tomaten,
Kartoffelwiirfeln, Oliven, frittierten Kapern und Salsa ,,Peverada“ 1 3,00119,00 €
— ohne Huhn und Sauce auch vegan méglich 13,00 118,00 €
Cevice von der Eismeer-Lachsforelle in Yuzu-Essig auf Salat von Avocado, Gurken, Melone und

Kirschtomaten dazu frittierte Kapern Kartoffelschlangen 15,00 123,00 €
SUPPE

Kréftige Bouillon vom Baterser Freilandhuhn mit hausgemachten Ravioli, Spargel,

Shiitake und Ofen-Blumenkohl 8,00112,00 €

Spargelcremesuppe vegetarisch mit Spargel, Erbsen, Kartoffeln, Estragon und eingelegtem Ingwer

— optional mit Kalbszungen- und Ochsenschwanz-Einlage 6,0019,50 €
ZWISCHENGERICHTE

Eier-Tagliolini mit ausgelostem Helgoldnder Hummer, WeiBer Hummersauce,

Basilikum und Biiffelmozzarella 23,00132,00 €
Spargel-Erbsenrisotto aromatisiert mit Senffriichten und zartem Matjes 13,00118,00 €

Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Rehfleisch, geschmorten Zwiebeln und Bergkase

»Aglio-Olio-Asparagi“ pikant mit Spargel und Pinienbroseln 13,50 118,50 €
HAUPTGERICHTE

Geflillte Brust vom Boterser Freilandhuhn mit Gemiisen im toskanischen Backteig,

gerduchertem Maispliree, Paprika ,,Mallorquin“ und Zwiebeln vom Holzkohlegrill 2750 €

Sven Kohn’s original Helgoldnder Hummer nach Art der bretonischen ,,Cotriade® — als Eintopf mit Venusmuscheln,
Zanderfilet, Kartoffeln, Zwiebeln und Sellerie; dazu gerdstete Ciabatta 25,00136,00 €

Artischocken, Erbsen, Avocado, Gelber Léwenzahn und Kartoffeln auf Erbsenpiiree mit frittierten Kapern,
Champignoncreme und Most-Reduktion
— ohne Erbsenpiiree und Champignoncreme auch vegan mdglich 17,00 123,00 €

1 Pfund hiesiger Spargel mit Bio-Kartoffeln aus Hoyerhagen, dazu zerlassene Butter und

Kaliebers luftgetrockneter Schinken vom Aktivstall-Schwein 29,00 €

DESSERT | KASE
Erdbeereis mit weiBem Schokoladen-Stracciatella, Weier Schokoladenmousse, Rhabarberkompott
und Safran-Vanillesauce 10,00 €

Hiesige Erdbeeren in Minzpesto mit Topfenmousse und hausgemachter Mandel-Eiscreme 9,00 €

Kaseteller: Frischkase, Asche-Pyramide und Saint Maure von der ,Ziegerei“, Ahausen & Comté,
Camenbert und Biiffelmozzarella; dazu Ciabatta, Grissini, Oliven und Senffriichte 12,00 116,00 €



MENU

Ausgeloste Keule vom Freilandhuhn aus dem BBQ-Smoker auf Artischockensalat mit geschalten Tomaten,
Kartoffelwiirfeln, Oliven, frittierten Kapern und Salsa ,,Peverada“
— ohne Huhn und Sauce auch vegan mdglich
ODER
Cevice von der Eismeer-Lachsforelle in Yuzu-Essig auf Salat von Avocado,
Gurken, Melone und Kirschtomaten dazu frittierte Kapern Kartoffelschlangen
Kraftige Bouillon vom Béterser Freilandhuhn mit hausgemachten Ravioli, Spargel, Shiitake und Ofen-Blumenkohl
ODER
Spargelcremesuppe vegetarisch mit Spargel, Erbsen, Kartoffeln, Estragon und eingelegtem Ingwer
— optional mit Kalbszungen- und Ochsenschwanz-Einlage
Spargel-Erbsenrisotto aromatisiert mit Senffriichten und zartem Matjes
ODER
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Rehfleisch, geschmorten Zwiebeln und Bergkase ,,Aglio-Olio-Asparagi* pikant
mit Spargel und Pinienbroseln
— optional vegan mit HartweizengrieB-Pasta und ohne Kase
ODER
Eier-Tagliolini mit ausgelostem Helgoldnder Hummer, WeiBer Hummersauce,
Basilikum und Biiffelmozzarella
Gefiillte Brust vom Boterser Freilandhuhn gefiillt; dazu Gemiise im toskanischen Backteig, gerduchertes Maispiiree,
Paprika ,,Mallorquin“ und Zwiebeln vom Holzkohlegrill
ODER
Sven Kohn'’s original Helgolander Hummer nach Art der bretonischen ,,Cotriade® - als Eintopf mit
Sankt Petersfisch, Venusmuscheln, Kartoffeln, Zwiebeln und Sellerie; dazu gerostete Ciabatta
ODER
Artischocken, Erbsen, Avocado, Gelber Lowenzahn und Kartoffeln auf Erbsenpiiree mit frittierten Kapern,
Champignoncreme und Most-Reduktion
— ohne Erbsenpiiree und Champignoncreme auch vegan mdoglich
Erdbeereis mit weiBem Schokoladen-Stracciatella,
WeiBer Schokoladenmousse, Rhabarberkompott und Safran-Vanillesauce
ODER
Hiesige Erdbeeren in Minzpesto mit Topfenmousse und hausgemachter Mandel-Eiscreme
ODER
Kaseteller: Frischkase, Asche-Pyramide und Saint Maure von der ,Ziegerei“, Ahausen
& Comté, Camenbert und Biiffelmozzarella;
dazu Ciabatta, Grissini, Oliven und Senffriichte

3 Gange Suppe-Hauptgang-Dessert 39,- €
3 Gange Vorspeise-Hauptgang-Dessert 44,- €
4 Gange Vorspeise-Suppe-Hauptgang-Dessert 49,- €
4 Gange Vorspeise-Zwischengericht-Hauptgang-Dessert 55,- €
5 Gange Vorspeise-Suppe-Zwischengericht-Hauptgang-Dessert 66,- €
Menii mit Hummer 10,- € Aufpreis

Wenn Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten haben: viele unserer Gerichte enthalten Allergene wie Sellerie, Niisse etc.
Bitte sprechen Sie unsere Service-Mitarbeiter an, gerne beraten wir Sie.



